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Ingredienti:
Pomodori pelati, olio extravergine di 
oliva ,aglio arrostito, carota fresca, sale.

Ingredients:
Peeled tomatoes, extra virgin olive oil, 
roasted garlic, fresh carrot, salt.

Sugo all’aglio arrostito
L’aggiunta
dell’aglio arrostito 
dona una nota
intensa ma
delicata.

Il sapore del nostro pomodoro si unisce a quello 
deciso dell’aglio per un sugo equilibrato e
ricco di carattere.

Roasted garlic sauce
Roasted garlic 
adds an intense 
yet delicate note 
to this sauce.

The sweet flavour of our tomatoes blends with the 
distinctive taste of garlic for a well-balanced sauce 
with a lot of character.

Peso netto / Net Weight

360g



Ingredienti:
Pomodori pelati, olio extravergine di 
oliva, cipolle fresche, carota fresca, 

aglio fresco, basilico fresco, sale,
 pepe nero, origano.

 Ingredients:
Peeled tomatoes,  extra virgin

olive oil, fresh onion, fresh carrot, 
fresh garlic, fresh basil, salt, 

black pepper, oregano.

Sugo alla marinara
Un sugo
che racchiude 
due secoli 
di tradizione.

Pomodori pelati, olio extravergine di oliva, cipolle 
fresche e un tocco di aglio, basilico, pepe nero e 
origano per un gusto autentico e semplice.

A sauce that 
encompasses
two centuries
of tradition.

Marinara sauce 

Peeled tomatoes, extravirgin olive oil, 
fresh onion and a touch of garlic, basil, 
black pepper and oregano are combined 
for a simple, authentic flavour.

Peso netto / Net Weight

360g



Ingredienti:
Pomodori pelati, olio extravergine 
di oliva, Pecorino Romano DOP,  
Parmigiano Reggiano DOP, 
cipolla fresca, basilico fresco, 
carota fresca, aglio fresco, sale, 
pepe nero, peperoncino. 

Ingredients:
Peeled tomatoes, extra virgin olive oil, 
Pecorino Romano PDO, Parmigiano 
Reggiano PDO, fresh onion, fresh basil, 
fresh carrot, fresh garlic, salt, black 
pepper, chili pepper.

Sugo O’Scarpariello
La lenta cottura
è la chiave che ne 
preserva la bontà.

Pomodoro, aglio, peperoncino, pecorino e 
parmigiano, rigorosamente selezionati; un’armonia 
cremosa di ingredienti genuini, un sugo che narra 
di tradizioni antiche e mani operose.

O’Scarpariello sauce
Slow cooking 
is the key to 
preserving its 
wholesomeness.

Carefully selected tomatoes, garlic, chili pepper, 
pecorino, and parmesan cheeses; a creamy blend 
of natural  ingredients, a sauce that speaks of 
ancient traditions and hard-working hands.

Peso netto / Net Weight

360g



A sauce with all the flavour of the Mediterranean, 
with peeled tomatoes, fresh eggplant and salted 
ricotta enriched with extra virgin olive oil,
basil and spices.

Sugo alla siciliana
Un gusto 
autentico che 
richiama la 
tradizione 
siciliana.

Un sugo dal carattere mediterraneo, con pomodori
pelati, melanzane fresche e ricotta salata, arricchito
 da olio extravergine di oliva, basilico e spezie.

An authentic 
flavour that 
recalls Sicilian 
tradition.

Siciliana sauce

Ingredienti:
Pomodori pelati, melanzane, 

olio extravergine di oliva, cipolla fresca, 
ricotta salata di pecora, aglio fresco, 

basilico fresco, pepe nero,
sale, peperoncino.

Ingredients:
Peeled tomatoes, eggplant, extra virgin 

olive oil, fresh onion, sheep’s milk 
salted ricotta, fresh garlic, fresh basil, 

salt, black pepper, chili pepper. 

Peso netto / Net Weight

360g







Ingredienti:
Pomodori Pelati, olio extravergine di oliva, 
TONNO, cipolla fresca, olive nere 
denocciolate, basilico fresco, aglio 
fresco, carota fresca, sale, pepe nero. 

Ingredients:
Peeled tomatoes,  extra virgin olive oil, 
TUNA, fresh onion, pitted black olives, 
fresh basil, fresh garlic, fresh carrot, 
salt, black pepper.

Peso netto / Net Weight

360g

Sugo tonno e olive
Un incontro 
armonioso tra 
terra e mare.

Un sugo che unisce la dolcezza dei pomodori 
pelati alla ricchezza del tonno, esaltato da olive 
nere, olio extravergine di oliva e aromi freschi.

Tuna and olive sauce
A harmonious 
encounter 
between land
and sea.

A sauce that combines the sweetness of peeled 
tomatoes with the savoury taste of tuna, enhanced
by black olives, extra virgin olive oil and fresh herbs.



A vibrant, characterful sauce, prepared according to 
a traditional recipe with ripe tomatoes, black olives, 
capers, and a flavoursome touch of anchovies, it 
offers a rich, mouth-watering flavour. 

Sugo alla Puttanesca
Il sugo perfetto per 
chi cerca un piatto 
semplice ma pieno
di personalità.

Un condimento vivace e ricco di carattere, 
preparato secondo la ricetta tradizionale a base 
di pomodori maturi, olive nere, capperi e un tocco 
deciso di acciughe;  offre un gusto intenso 
e avvolgente.

The perfect sauce 
when you want
a dish that’s
simple yet full
of personality.

Puttanesca sauce

Ingredienti:
Pomodori Pelati, olio extravergine di oliva,

olive nere denocciolate, cipolla fresca, 
filetti di ALICI, capperi salati, aglio fresco, 

basilico fresco, carota fresca, sale,
pepe nero, origano, peperoncino. 

Ingredients
Peeled tomatoes, extra virgin olive oil, 

pitted black olives, fresh  onion,
ANCHOVY fillets , salted capers,

 fresh garlic, fresh basil, fresh carrot, salt, 
black pepper, oregano, chili pepper.

Peso netto / Net Weight

360g








































